Menuplan vom 01.06.2026 - 07.06.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag Hahnchenkeule mit 261 mit Gemiise gefiillte Tomate an Eisdessert 12:52:58
Rahmsauce, 52:58.61 Krautersauce und 51:511:515:52.58
Pommes frites und gebratener Gemiise - Reis 60
Gurkensalat 261
634 kcal, 33 g Fett 603 kcal, 21 g Fett 140 kcal, 6 g Fett
Dienstag "Bewohnerwunsch" "Bewohnerwunsch" Bircher Miisli Joghurt
Reibekuchen mit 1,2,51,511,54,63 GrieBbrei mit 51,511,52,58 51,511,516,52,58,59,592
Apfelmus 2 Kirschkompott
416 kcal, 5 g Fett 536 kcal, 9 g Fett 116 kcal, 2 g Fett
Mittwoch Schweineschnitzel mit 2:51.511.61 Blumenkohl in Backteig an 51:511.5254.58 Gotterspeise mit 12
Champignon-Rahmsauce, 12525758 Salzkartoffeln und Vanillesauce 12:5258
Salatbeilage und 2:4:8:12.52,54,58,61 Krduterschmand 5258
Bratkartoffeln
642 kcal, 34 g Fett 569 kcal, 41 g Fett 106 keal, 1 g Fett
Donnerstag mit Kése, Sc. Hollandaise u. Speck iiberbackene Spar- gebratene Champignons mit Bananenjoghurt 5258
gelstangen neben 12:52:54.58,60 Krauterquark und 5258
Schwenkkartoffeln Pellkartoffeln
378 kcal, 27 g Fett 321 keal, 12 g Fett 109 kcal, 3 g Fett
Freitag Fischstibchen mit 5151155 "Bewohnerwunsch" Birnenkompott
Rahmspinat und 51:511:52.58 Riihrei mit 2525458
Kartoffelstampf 2:13:52.:5863 Rahmspinat und 51.511.52.58
Kartoffelstampf 213525863
380 keal, 17 g Fett 306 kcal, 18 g Fett 29 kcal, 0 g Fett
Samstag "Bewohnerwunsch” Mohreneintopf mit 2:60.63 Fruchtcocktail 2
Kartoffeleintopf 260 Wurzelgemiise
mit
Fleischeinlage
350 kceal, 7 g Fett 149 kcal, 1 g Fett 62 kcal, 0 g Fett
Sonntag "Bewohnerwunsch" Gemiisegulasch mit 2:51:511.52.58 Kokospudding 5258

geschmorte Schweinebackchen an
Zwiebel-Specksauce, 1261
Rotkohl und 2:52:58
Kartoffelgratin 5258

Kartoffelgratin 5258

659 kcal, 43 g Fett

367 keal, 22 g Fett

103 keal, 4 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel*; (3) mit Geschmacksverstirker®; (4) mit SiiBungsmittel®; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (8) mit Zucker-
arten und SiiBungsmittel®; (10) enthilt eine Phenylalaninquelle™; (12) mit Farbstoff*; (13) geschwefelt™; (14) gewachst™; (15) geschwirzt™; (16) mit Phosphat™; (19) mit MilcheiweiB*; (26) koffeinhal-
tig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse™; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse™; (515)
Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse®; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse™; (55) Fisch und -erzeugnisse®; (57) Soja und -erzeugnisse™; (58) Milch und -erzeugnisse®;
(59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Haselnusserzeugnisse™; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeug-

nisse”; (61) Senf und -erzeugnisse”; (63) Schwefeldiopjdyens i fidRimsiish P antratiary oo rmanals. Do ako 9dsbLiim Meals SH%anasdabeRbarl Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis

Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



Menuplan vom 08.06.2026 - 14.06.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag Leberkdse an 1:2:3.16,51,511,52,57,58,61 Heidelbeeren-Quarkauflauf mit 51:511.52,54,58 Bircher Miisli Joghurt
Senf und 61 Vanillesauce 12,52,58 51,511,516,52,58,59,592
Mohren und Kartoffeln untereinander
489 kcal, 30 g Fett 497 kcal, 8 g Fett 116 kcal, 2 g Fett
Dienstag Currywurst mit 16.6061 Veg. Paprikaschote an 3:51:511.:54,57,60.61 Vanillepudding 12:52:58
Réstzwiebeln und 2 Tomatensauce und 93:2:3:51,511,515,52,58,60,63
Pommes frites, Krauterreis
Spargelsalat 2.13.63
602 kcal, 39 g Fett 763 kcal, 62 g Fett 101 keal, 3 g Fett
Mittwoch Gabelspaghetti 57:54 gebackener Camembert mit 2:51:511.514,52,58 Heidelbeerjoghurt 52:58
mit Toastbrost 51:511.52,58
Bolognese - Sauce und 213.51.511,52,58,60 und
Hartkése 1:52:54.58 Preiselbeeren
592 kcal, 26 g Fett 630 kcal, 35 g Fett 104 keal, 3 g Fett
Donnerstag "Bewohnerwunsch" "Bewohnerwunsch" Eierlikorpudding 12:52.5458
Curryhuhn mit 1.212.:51.511.52,58 gebratene Champignons mit
Fruchtcocktail 12 Krauterquark und 5258
und Penne Nudeln 51511 Schwenkkartoffeln
906 kcal, 28 g Fett 376 kcal, 21 g Fett 117 keal, 4 g Fett
Freitag Heringsstipp neben 12412:51.515,52,54,55.57,58,60,61 Blumenkohl - Kisetaler an 1:51:511.515,52.54.58 Pistazienpudding
Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise und 52:5458.60 12,52,58,59,593
Rote Betesalat 24 Salzkartoffeln
558 kcal, 35 g Fett 542 kcal, 40 g Fett 96 kcal, 3 g Fett
Samstag "Bewohnerwunsch" Gemiiseeintopf 2.13.60.63 Pfirsichjoghurt 7:10:52.58
Kartoffeleintopf 260
mit
Fleischeinlage
350 keal, 7 g Fett 163 keal, 5 g Fett 62 kceal, 1 g Fett
Sonntag Schweinefilet an 26 Friihlingsrolle "Vegetarisch", 51:511.54.57 Eisdessert 12:52.58

Sauce Bernaise, 52:54:58.60
Spargelgemiise und 52:54.58.60
Rostinchen

SiiB-Sauer-Sauce und 2
gebratener Gemiise - Reis 60

666 kcal, 51 g Fett

665 keal, 25 g Fett

140 kcal, 6 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel*; (3) mit Geschmacksverstirker®; (4) mit SiiBungsmittel®; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (8) mit Zucker-
arten und SiiBungsmittel®; (10) enthilt eine Phenylalaninquelle™; (12) mit Farbstoff*; (13) geschwefelt™; (14) gewachst™; (15) geschwirzt™; (16) mit Phosphat™; (19) mit MilcheiweiB*; (26) koffeinhal-
tig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse™; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse™; (515)
Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse®; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse™; (55) Fisch und -erzeugnisse®; (57) Soja und -erzeugnisse™; (58) Milch und -erzeugnisse®;
(59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Haselnusserzeugnisse™; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeug-
nisse™; (61) Senf und -erzeugnisse”; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben® [ Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Allgemeine Informationen: Anderungen vorbehalten. Die Beilagen beider Meniis sind austauschbar.

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis

Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



Menuplan vom 15.06.2026 - 21.06.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag Bratwurst, Senf und 16.60.61 Sellerieschnitzel an 2:3:51.511.60 Eisdessert 12:52:58
Kartoffelsalat 12412.52,54.57.58 Ratatoullegemiise und 525860
Sandkartoffeln 51511
594 kcal, 43 g Fett 540 kcal, 30 g Fett 140 kcal, 6 g Fett
Dienstag "Bewohnerwunsch" "Bewohnerwunsch” Nektarinenpudding 2:52:58
Schweineschmorsteak mit 51.511.60.61 Salatteller 12:51.511.54,58
Bratensauce, ©' mit Croutons, Feta Kise und Oliven 1551:511.52.58,60
Spitzkohl und Kartoffeln untereinander 12:52.57:58
372 keal, 11 g Fett 352 keal, 18 g Fett 100 keal, 3 g Fett
Mittwoch "Bewohnerwunsch" gebratene Krduterchampignons mit Fruchtcocktail 12
Hihnchenschnitzel mit 25151161 Krauterschmand 5258
dicken Speckbohnen und 12:51:511,515,52,58 und Schwenkkartoffeln
Kroketten 2:52:5458
614 kcal, 31 g Fett 487 kcal, 38 g Fett 62 kcal, 0 g Fett
nner argel an 52 ewohnerwunsc irnenkompo
onnerstag Spargel an 5258 "Bewoh h" B kompott
Sauce Hollandaise und 52:5458.60 gebratene GrieBschnitte mit 2:51:511.52,54,58
Krauterkartoffeln Rahmporree 52:54.58.60
536 kcal, 43 g Fett 709 kcal, 37 g Fett 29 kcal, 0 g Fett
Freitag Fischfrikadelle an 2:51.511.52,55.58 Kartoffel-Spinat-Gratin 5258 Bananenjoghurt 5258
WeiBweinsauce, 93:51511,515,52,58,63
Erbsengemiise und 52:58
kleinen Kartoffeln
521 kcal, 19 g Fett 217 keal, 10 g Fett 109 keal, 3 g Fett
Samstag "Bewohnerwunsch” "Bewohnerwunsch" Wassermelone 4
Gulaschsuppe 2:3:51:511,515,52,58,60 Milchreis mit Zimt und Zucker 5258
215 kcal, 6 g Fett 102 kcal, 1 g Fett 42 kcal, 0 g Fett
Putengulasch mit 2:3:51:511:515,52,58,60 Gemlise-SpieB an Bisquitdessert mit Kirsch-
onntag 9 p q

Saisongemiise und 1:12:52,54.58,60
Rosmarinkartoffeln 2

Tomaten-Paprikasauce und 93:2:3:51:511.515.52,58,60,63
Rosmarinkartoffeln 2

kom pOtt 93,12,51,511,52,54,58

552 keal, 21 g Fett

255 keal, 5 g Fett

178 kcal, 4 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel*; (3) mit Geschmacksverstirker®; (4) mit SiiBungsmittel®; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (8) mit Zucker-
arten und SiiBungsmittel®; (10) enthilt eine Phenylalaninquelle™; (12) mit Farbstoff*; (13) geschwefelt™; (14) gewachst™; (15) geschwirzt™; (16) mit Phosphat™; (19) mit MilcheiweiB*; (26) koffeinhal-
tig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse™; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse™; (515)
Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse®; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse™; (55) Fisch und -erzeugnisse®; (57) Soja und -erzeugnisse™; (58) Milch und -erzeugnisse®;
(59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Haselnusserzeugnisse™; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeug-
nisse™; (61) Senf und -erzeugnisse”; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben® [* Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Allgemeine Informationen: Anderungen vorbehalten. Die Beilagen beider Meniis sind austauschbar.

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis
Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



Menuplan vom 22.06.2026 - 28.06.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag Nbg. Rostbratwiirstchen an Kaiserschmarrn mit 51:511.52,54,58 Stachelbeerkompott
Bratensauce, 87 Vanillesauce 12:52.58
Sauerkraut und 280
Kartoffelstampf 2.13:52.58.63
605 kcal, 42 g Fett 643 kcal, 26 g Fett 95 keal, 0 g Fett
Dienstag "Bewohnerwunsch" Pilzragout neben 2:51:511.60 Himbeerpudding 12:52:58
Bockwurst, Senf und 1:2.19:52.58 Allgduer Kasespatzle 1:51:511.52.58
Nudelsalat 1,2,12,16,51,511,52,54,57,58,59,597
605 kcal, 44 g Fett 447 kcal, 15 g Fett 96 kcal, 3 g Fett
Mittwoch Schweinenackenbraten mit 61 Semmelknddel 51:511.52.54,58 Eisdessert 12:52.58
Biersauce, 6 an
Kaisergemiise und 5258 Rahmgemiise 51:511:515,52,54.58,60
Spatzle 5258
597 kcal, 29 g Fett 387 kcal, 16 g Fett 140 kcal, 6 g Fett
Donnerstag Dicke Rippe an "Bewohnerwunsch" Joghurtspeise mit Manda-
Mohren und Kartoffeln untereinander mit Gemiise gefiillte Kohlroulade, 2:69 rinen 12:52.58
Tomatensauce und 93,2,3,51,511,515,52,58,60,63
Kartoffelstampf 2.13.5258.63
490 kcal, 28 g Fett 248 kcal, 9 g Fett 87 keal, 2 g Fett
i anierte Schollenfilet an 12:51.511.55 Kartoffel - Gemiisepfanne Vanillequark 12:52.58
reitag p p q
WeiBweinsauce, 93:51:511:515,52,58,63 mit Kirschkompott
Rosenkohl und 52:58
Schwenkkartoffeln
781 kcal, 38 g Fett 175 keal, 1 g Fett 224 kcal, 4 g Fett
Samstag Bayerischer Bierfleisch-Eintopf 121660 Gemiiseeintopf 2.13.60.63 Schokopudding 5258
2 kceal, 0 g Fett 163 keal, 5 g Fett 107 keal, 2 g Fett
Sonntag "Bewohnerwunsch" Gemiisepizza 12:1551.511.52.58 Melonensalat

Sauerbratengulasch mit
Rotkohl, Pommes frites und 2:52.58
Mayonnaise 2:4/12:5461

207 kcal, 15 g Fett

454 kcal, 15 g Fett

46 kcal, 0 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel*; (3) mit Geschmacksverstirker*; (4) mit SiiBungsmittel*; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (8) mit Zucker-
arten und SiiBungsmittel®; (10) enthilt eine Phenylalaninquelle™; (12) mit Farbstoff*; (13) geschwefelt™; (14) gewachst”; (15) geschwirzt™; (16) mit Phosphat®; (19) mit MilcheiweiB*; (26) koffeinhal-
tig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse”; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse™; (515)
Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse®; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse”; (55) Fisch und -erzeugnisse®; (57) Soja und -erzeugnisse”; (58) Milch und -erzeugnisse®;
(59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Haselnusserzeugnisse”; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeug-
nisse™; (61) Senf und -erzeugnisse”; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben™ [ Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Allgemeine Informationen: Anderungen vorbehalten. Die Beilagen beider Meniis sind austauschbar.

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis
Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



Meniiplan vom 29.06.2026 - 05.07.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag "Bewohnerwunsch" Penne Nudeln 5151 GrieBpudding 12:51:511.52,58
Leberkise an 1:2:3.1651,511,52,57,58,61 mit
stiBem Senf und 61 Tomaten-Gemiisesauce 93:2:3:51,511,515,52,58,60,63
lauwarmen Kartoffelsalat "Bayrische Art" 124
711 kcal, 56 g Fett 413 keal, 4 g Fett 137 keal, 6 g Fett
Dienstag Putengulasch mit 2:3:51:511.515,52,58,60 Gemiisefrikadelle mit 2:51:511,52,54,58 Mirabellenkompott mit 2
Spiralnudeln 51.511.54 Rahmporree und 52:54:58.60 Schlagsahne 52:58
Salzkartoffeln
607 kcal, 12 g Fett 1019 kcal, 58 g Fett 128 keal, 5 g Fett
Mittwoch frische Bratwurst mit 261 Eierragout mit 2:51:511.54.60 Pfirsichjoghurt 7:10:52.58
Senfsauce, 8’ Bohnengemiise und 52:58
Bohnengemiise und 5258 Salzkartoffeln
Salzkartoffeln
1129 keal, 103 g Fett 374 kcal, 15 g Fett 62 kceal, 1 g Fett
Donnerstag "Bewohnerwunsch” "Bewohnerwunsch" Apfelmus 2
Fleischsalat mit 1:2.16:54.61 Gemiiselasagne mit 2:12:58.60
Bratkartoffeln Salatbeilage 2:48.12.52.54.58,61
486 kcal, 38 g Fett 352 keal, 20 g Fett 108 kcal, 0 g Fett
Freitag Seelachsfilet mit 2:51:511.52,55.58 Kartoffel - Gemiisepfanne Bisquitdessert mit Kirsch-
Kriutersauce, 2:51:511.52,58 kompott 93.12:5151152,54,58
Mb6hrengemiise und 5258
kleinen Kartoffeln
715 kcal, 39 g Fett 175 keal, 1 g Fett 178 kcal, 4 g Fett
Samstag Hiihnersuppeneintopf mit Nudeln 3.51:511.515.52,58,60 Graupeneintopf mit 3:51.511515.52,58.60 Eisdessert 12:52:58
Wourzelgemiise
381 keal, 25 g Fett 177 keal, 3 g Fett 140 kcal, 6 g Fett
Sonntag Kasseler mit 12 Kartoffel - Blumenkohlauflauf 1.52:54.58.60 frische Erdbeeren mit

Malzsauce, 6
Specksauerkraut und 1260
Kartoffelstampf 213525863

Schlagsahne 52:58

406 kcal, 25 g Fett

314 kcal, 14 g Fett

82 kcal, 6 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel*; (3) mit Geschmacksverstirker*; (4) mit SiiBungsmittel*; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (8) mit Zucker-
arten und SiiBungsmittel®; (10) enthilt eine Phenylalaninquelle™; (12) mit Farbstoff*; (13) geschwefelt™; (14) gewachst”; (15) geschwirzt™; (16) mit Phosphat®; (19) mit MilcheiweiB*; (26) koffeinhal-
tig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse™; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse™; (515)
Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse®; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse”; (55) Fisch und -erzeugnisse”; (57) Soja und -erzeugnisse”; (58) Milch und -erzeugnisse®;
(59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Haselnusserzeugnisse”; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeug-
nisse™; (61) Senf und -erzeugnisse”; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben™ [ Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Allgemeine Informationen: Anderungen vorbehalten. Die Beilagen beider Meniis sind austauschbar.

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis
Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



Meniiplan vom 06.07.2026 - 12.07.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag Jagerschnitzel mit 2:51.511 Apfel-Quarkauflauf mit 2:51:511.52,54.58 Stachelbeerkompott
Erbsen & Mdohrchen dazu 5258 Vanillesauce 12:52.58

Bratkartoffeln

535 kcal, 27 g Fett 508 kcal, 8 g Fett 95 keal, 0 g Fett
Dienstag "Bewohnerwunsch" Vegetarische Maultaschen in Gemiisesud Milchreis 5258

Schupfnudelpfanne mit Gemiise 2:51511.5254.58,60 3,12,51,511,54,60
neben
Schweineschmorsteak (Nacken) 51.511.61

386 kcal, 14 g Fett 335 keal, 8 g Fett 106 kceal, 2 g Fett

Mittwoch "Soljanka" Wurstgulasch neben 1.2:4.1661 Nudel- Spinatauflauf 1:51:511:515,52,58,60 Karamelpudding 5258
Gabelspaghetti 5154
465 kcal, 22 g Fett 400 kcal, 17 g Fett 101 keal, 3 g Fett
Donnerstag "Bewohnerwunsch" "Bewohnerwunsch" Pflaumenkompott 2
Reibekuchen mit 1.2:51.:511.54,63 Spiegelei mit 5
Apfelmus 2 Bratkartoffeln und
Gurkensalat 267
416 kcal, 5 g Fett 265 kceal, 11 g Fett 215 kcal, 0 g Fett
Freitag gebratener Meeresbarsch mit 55 Gemiise-Paprikaragout 51:511:515.52,58,60 Mandarinen
Krauterbutter, 52:58 mit
Zucchinigemiise und 5258 Krauterreis
kleinen Kartoffeln

636 kcal, 46 g Fett 832 kcal, 67 g Fett 71 keal, 0 g Fett

Samstag Graupeneintopf mit 3:51:511:515,52,58,60 Kartoffeleintopf 2:60 Bananenjoghurt 52:58
Speck 12

212 kcal, 8 g Fett 220 kcal, 0 g Fett 109 kcal, 3 g Fett

Sonntag "Bewohnerwunsch" mit Gemiise gefiillte Zucchini an Eierlikorpudding 12:52:5458

Schweinelummerrollbraten an '’
Rahmporree und 52:5458.60
Rostinchen

Krautersauce und 515115155258
Salzkartoffeln

526 kcal, 26 g Fett

380 kceal, 15 g Fett

117 keal, 4 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel*; (3) mit Geschmacksverstirker®; (4) mit SiiBungsmittel®; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (8) mit Zucker-
arten und SiiBungsmittel®; (10) enthilt eine Phenylalaninquelle™; (12) mit Farbstoff*; (13) geschwefelt™; (14) gewachst”™; (15) geschwirzt™; (16) mit Phosphat™; (19) mit MilcheiweiB*; (26) koffeinhal-
tig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse™; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse™; (515)
Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse®; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse™; (55) Fisch und -erzeugnisse®; (57) Soja und -erzeugnisse™; (58) Milch und -erzeugnisse®;
(59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Haselnusserzeugnisse™; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeug-
nisse™; (61) Senf und -erzeugnisse”; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben® [ Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Allgemeine Informationen: Anderungen vorbehalten. Die Beilagen beider Meniis sind austauschbar.

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis

Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



